
		

Cépage	:	Pinot	Noir	

Surface	:	1ha35	

Sol	:	sableux	

Âge	des	vignes	:	60	ans	

Taille	:	Guyot	

	

La	 parcelle	«	Les	Planchots	»	 suit	 le	Rhoin,	 la	 source	 qui	 traverse	 le	 village	 de	

Savigny-les-Beaune.	 Le	 terme	 «	Planchot	»	 est	 un	 dérivé	 bourguignon	 de	

«	Planche	»	qui	signifiait	«	Passerelle	»	au	Moyen-Âge.	
Source	:	Climats	et	lieux-dits	des	grands	vignobles	de	Bourgogne	M.H	Landrieu-Lussigny	et	S.Pitiot	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	 	

	



	

	

Le	 regard	 se	 perd	 dans	 une	 radieuse	 robe	 cerise	 d’une	 belle	 profondeur.	 La	

rêverie	 perdure	 grâce	 aux	 effluves	 envoûtants	 d’anis,	 de	 fraise	 des	 bois	 et	 de	

violette.	 L‘énergie	 prend	 le	 pas	 en	 bouche.	 Oscillant	 entre	 fraîcheur	 et	

gourmandise,	 la	 matière	 s’étire	 et	 présente	 un	 tanin	 savamment	 enveloppé.	

Grâce	et	volupté	garanties	!	

À	l’apéritif	ou	sur	des	mets	délicats	comme	une	tarte	feuilletée	chèvre	et	fleur	de	

courgette,	 ou	 les	 viandes	 blanches	 comme	 un	 filet	 de	 poulet	 avec	 des	 girolles	

caramélisées	et	une	crème	d’oignons.	

À	servir	entre	12°C	à	14°C.	

À	boire	maintenant	jusqu’à	ses	8-10	ans	selon	les	millésimes.	

	

	 	

	


