
		

Cépage	:	Pinot	Noir	

Surface	:	25	ares	

Sol	:	Argilo-calcaire	

Âge	des	vignes	:	60	ans	

Taille	:	Guyot	

	

Cette	parcelle	est	proche	du	Rhoin,	un	ruisseau	prolifique	qui	traverse	Savigny-

les-Beaune.	 Le	 mot	 «	Les	 Peuillets	»	 est	 un	 dérivé	 de	 l’ancien	 français	 «	Pol	»	

signifiant	«	étang,	marais	».	
Source	:	Climats	et	lieux-dits	des	grands	vignobles	de	Bourgogne	M.H	Landrieu-Lussigny	et	S.Pitiot	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	 	

	



	

	

Sous	 une	 robe	 rubis	 violacée	 d’une	profondeur	 intense,	 le	 nez	 s’ouvre	 sur	 une	

myriade	d’arômes	tels	que	la	fraise,	la	grenade,	la	groseille	et	l’orange	sanguine.	

Très	prometteur,	la	bouche	confirme	cette	complexité	olfactive	en	la	complétant	

par	 des	 notes	 de	 violette,	 d’épices	 douces	 et	 de	 torréfaction.	 C’est	 un	 bel	

équilibre	qui	s’écoule	le	long	de	nos	papilles.	Un	vin	franc	et	envoûtant.	

Ce	vin	requiert	des	mets	goûteux	comme	un	suprême	de	pintade	à	l’orange	avec	

carottes	acidulées	et	potimarron,	une	pintade	aux	raisins	ou	un	gibier	à	plumes.	

À	servir	entre	13°C	à	15°C.	

À	boire	maintenant	jusqu’à	ses	10-12	ans	ou	plus	selon	les	millésimes.	

	

	 	

	


