
		

Cépage	:	Pinot	Noir	

Surface	:	23	ares	

Sol	:	Argilo-calcaire	

Âge	des	vignes	:	70	ans	

Taille	:	Guyot	

	

Les	parcelles	«	Aux	Herbues	»	se	situent	en	bas	de	coteau	sur	le	village	de	Nuits-

Saint-Georges.	 Ce	 terme	 renseigne	 sur	 la	 composition	 du	 sol	 qui	 est	 argilo-

calcaire.	
Source	:	Climats	et	lieux-dits	des	grands	vignobles	de	Bourgogne	M.H	Landrieu-Lussigny	et	S.Pitiot	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	 	

	



	

	

Étincelante,	la	couleur	est	d’un	beau	rouge	pourpre.	Le	nez	est	quant	à	lui	sur	la	

réserve	 et	 demande	 de	 la	 patience.	 Il	 s’épanouit	 au	 fur	 et	 à	 mesure	 de	 son	

ouverture	 sur	 une	 palette	 de	 fruits	 sombres	 comme	 la	 myrtille,	 la	 mûre	 et	 le	

cassis	et	des	notes	d’essence	de	bois	rappelant	le	cèdre	et	l’encens.	Son	toucher	

de	bouche	est	suave	et	enrobé.	C’est	un	vin	d’une	belle	verticalité,	énigmatique	et	

d’une	remarquable	persistance.	

Combinez-le	 avec	 un	 grenadin	 de	 veau	 aux	 girolles,	 un	 risotto	 au	 chorizo	 et	

parmesan,	le	fameux	bœuf	bourguignon	ou	encore	du	gibier.	

À	servir	entre	14°C	à	15°C.	

Patientez	au	moins	4	ans	avant	de	le	déguster.	Idéalement,	à	déguster	dans	les	10	

à	15	ans	selon	les	millésimes.	

	

	

	 	

	


